Pa gang
Kalendern dr en sammanstéllning av de uppgifter vi fatt fran resp
arrangdr. FOr ndrmare information: kontakta arrangoéren direkt.

KilarneNytt

Hogmiissogudstjinst En tidning for Kélarnebygden drgéng 2 nr 8
Hasjo nya kyrka okt 2006

son 12/11 k1 11 . . e .
Kalarne Fiskeriforsoksstation

Stavging Bio
Aniset Miami Vice (11 ar)
onsdagar k1 18:30 son 29/10 k1 18:30

Matdag Orgelafton Sopplunch
T ard. Sorbyed  Astrid Blomgvist Ansjo Bygdegérd
léiszelr/liggrkl, ) ;) roye H4sjd nya kyrka tis 14/11 k1 13 Pé varen 1909 paborjades fisk- och moderniseringar gjorts.
fre 3/11 kl 18 Jazz&Blues odling 1 Kélarne 1 qch med bygg- - Hur ser Verksarpheten ut idag?

Sq’n.qagsgudstj inst Minnesgsgudstjanst Sren Rydgren andet :iv ett klackningshus for rom Jag st'aller fragan till platschefen
Hasjo nya kyrka Hasio Tovrk Osti och grivandet av 13 st yngel- och  Torleif Andersson.

.. JO nya kyrka stjemten i :
son 22/10 k1 11 16r 4/11 k1 16 fred 17/11 k1 19 10 st vinterdammar, dammar som - Vi har tre ben att sta pa:
Bio Héillesjé kyrka finns kvar och anvinds dnnu idag,  forsoksverksamhet inom
Offside (BT) 16r 4/11 k1 18 IF}/[atdago 4. Sorbved 97 ér senare. Under 1910 klacktes  avelsarbete, forskning kring
s6n 22/10 k1 18:30 Séndagsgudstjinst lb_(;s;?;lgffkf 150f e 10000 réding, 114 000 dring, Jiskevdrd samt produktion av fisk

. Liunea kapell 40 000 sik, och 100 000 regn- for utséttning.
Bio junga kape . . . ) .
Asterix och viking- s6n 5/11 kl 11 Jazz&Blues bage. Fisken sald?s‘huvudsakhgen }/1 har byggE upp en genban}<
arna (sv tal) (7 &r) J B's Wiretag Band som yngel och 1-arig fisk men fran lax och roding. Den bestér av
son 29/10 kI 15 Jazz&Blues Ostjemten aven portionsfisk producerades, mjolke fran 20-250 hannar fran 15

Mattias Algotsson o fred 1/12 k1 19
Jonas Zetterlind
Ostjemten

tors 9/11 kI 19

Kvillsmiéssa
Hallesjo kyrka
son 29/10 k1 18

Julmarknad
Tossengard, Sorbygd
lor 2/12 k1l 14 - 17

Tack

centervaljare i Kdlarne kommundel
Tack for Era roster. | var kommundel 6kade vi hela 28 % i arets
val. Det kdnns mycket motiverande nar vi vet att vi ar fler som
delar Centerns idéer om utveckling i Kélarne
Centerpartiet avd Kalarne
Eddie Backlund, Dan Forslund och Jan Danielsson

KélarneNytt finns pd var hemsida: www.kalarne.jamtland.nu.
Nasta nr av KélarneNytt, nr 9, utkommer den 29 nov. Manusstopp: 22 nov.

Kontaktperson:
Christian Sundin, 0696-40 138; chr.sundin@bredband.net

man hade bl a leveranskontrakt
med NK i Stockholm. Ar 1924
gjordes forsta forsoket med utséatt-
ning av lax 1 Sverige. 366 st yngel
frdn Kélarne sattes ut 1 Indalsilv-
en.

Ar 1921 arrenderades anligg-
ningen av Lantbruksstyrelsen som
senare, 1931, kopte den. 1948
overtogs anldggningen av Fiskeri-
verket som numera ingar i Avdel-
ningen for forskning och utveck-
ling (FoU) tillsammans med for-
soksstationen i Alvkarleby. Under
aren har ett flertal tillbyggnader

Ostersjolaxilvar i Sverige. Gen-
banken forvaras i flytande kvéve,
har en garanterad héllbarhet pa
mellan 200 och 30.000 ar och ar
den enda frysta genbanken i
Sverige.

Forskningen sker 1 huvudsak
tillsammans med SLU 1 Umea. Ett
projekt som drivits hér ar avels-
arbete med Hornavan-réding. Vi ar
nu inne pa 6:e generationen och
har en uppmitt tillvaxtokning med
1 snitt 15 % per generation. Ett
annat projekt handlar om att fa

forts



en sd naturlig uppvaxtmiljo som
mdjligt for odlad fisk. Vi med-
verkar ocksa i ett projekt med
malet att ta fram abborrar som, i
optimal temperatur, vaxer 2-3
ginger snabbare dagens, 400 g pa
18 ménader. En forfrdgan har
kommit om att hjélpa till med att
gora ett korsningsforsok med tva
varianter av sik som finns i vara
vatten.

Med vért tredje ben stoder vi
uppfodare och fiskevardsomraden.
Vi levererar rom till fiskuppfodare
och sittfisk till fiskevardsomra-
dena i ndromradet.

- Hur mycket omsétter ni under
20067
- C:a 7 milj kr.

Vill du veta mer?

- Hur méanga jobbar hir?

- Vi dr 7 anstéllda + plus 1 extra
under halva aret.

- Vilka ér hoten mot er verksam-
het?

- 2 uttrar, hégrar, fiskljuse och
skrakar forutom problemen med
att fa en 2-ars budget att samverka
med en verksamhetsplanering 5 &r
framat.

- Ar anliiggningen &ppen for
allminheten?

- Ja, 1 den man det inte stor var
verksamhet dr anliggningen Oppen
for besok under arbetstid. Vi
guidar ocksa i mén av tid

Christian Sundin

Besok Anldggningen eller 14s mer pa hemsidan:
www.fiskeriverket.se/om/fiskeriforsoksstationer/forsoksstationerna.pdf

%% Traditionell julmarknad %
/e N
&F i Vdstanede "F

Lordagen den 2 december kl 13 - 16
Passa pa! - Sélj nagonting!

Vi har marknadsplatser for uthyrning
Anmalan senast 20/11 till: Ulla 403 48, Karin 405 64

KALARNE IK

T Rosa Bandet startar igen

En insamling till forméan for
cancerforskningen
Alla ondagar kl 18:30 pa Aniset
Kop startkort for 40 kr

Stor avslutning pa var insamling
Sondagen den 29/10 kI 11 - 15 pa Aniiset

Mojlighet finns att kopa fika

en frageslinga runt sparet med vinstchans

Pa forekommen anledning

vill redaktoren ge foljande fortydligande:
Det 2-sidiga Center-uppslaget i foregdende nummer av KélarneNytt
liksom annonsen i detta nummer dr annonser som betalas, till fullt pris,
av Centerpartiet.
KélarneNytt dr 6ppet for foretag, organisationer och privatpersoner som
vill marknadsfora sitt budskap. Redaktoren forbehaller sig dock rétten att
végra ta med inslag som strider mot normala publiceringsregler.
Produktion och distribution av KélarneNytt &r mojlig tack vare annons-
intdkter och manga personers ideella arbete.

Christian Sundin

Vissteruatt

- Lindstroms Herr- och Damkonfektion far en eftertradare - Roda Korset
flyttar in dér med sin forsiljning under innevarande ménad.

Decembermeny med julsmaker
Julklappar och presentlador finns i
gardsbutiken

Boka pa tel

0696-40 104 Granndset

GARDSBUTIK & KOK




Ortagird Ost

Om du aldrig har smakat Ost-
confiture fran Ortagard Ost till-
sammans med en god dessertost
rekommenderar jag att du later dig
njuta av denna kulinariska lacker-
het.

Ostconfituren &r bara en av alla
delikatesser som tillverkas av bro-
derna Jan-Anders Jarebrand och
Bengt-Johnny Johansson i Ovs;jo.
Sitt matintresse har de fatt genom
mamma Greta, som dr en skicklig
kokerska. De fick tidigt lara sig
hur mat ska smaka for att vara
god.

Upprinnelsen till deras foretag
var en studieresa rorande sma-
skalig livsmedelsforddling till
Frankrike som Jan-Anders gjorde
for 7 &r sedan. Han kom hem déri-
frdn med en kokutrustning, en be-
gagnad vinpress samt en massa
idéer om sylt- och saftkokning.
Eftersom broderna alltid har varit
mana om att forddla sddant som
vaxer pa den egna garden skulle
aven detta kunna passa in i1 verk-
samheten.

Sa startade tillverkningen hemma
1 koket. Fran borjan blev det sylt,
saft och marmelad. Jan-Anders
skotte kokningen ensam fran bor-
jan. Efter en tid insag de att aftérs-
idén skulle hélla och da behdvdes

en storre lokal. Lagarden, dér inga
kreatur fanns ldngre, men som
deras far anvint till snickeri de
senaste aren, renoverades och
byggdes om for den nya fabrika-
tionen.

Deras lagéard byggdes under kri-
get av farmor och farfar. Den ér
uppmurad av cementtegel som till-
verkades hemma pa gérden. Allt
var dé ransonerat och darfor var
det inte l4tt att skaffa spik 1 till-
racklig méngd. Man fick inte kdpa
mer dn 10 spikar vid varje tillfélle.
Mamma var pa den tiden fastmo
till sonen 1 garden och arbetade i
Hérnosand. Hon tog for vana att gé
till jarnhandeln varje for- och
eftermiddag for att kopa ut det
stipulerade antalet spikar. S& sma-
ningom trottnade handlaren pa
hennes eviga spring, sa han lat
henne kopa en hel spikldda som
hon kunde ta med pa bussen till
Ovsjo. Lagarden stod klar 1946.

Just nu pagar utbyggnad av loka-
len. Den ska anvéndas till lager
samt utrymme for lastning.

De produkter som tillverkas idag
ar nektar, safter, russin av torkade
bér, ostconfiture, glogg, viniger,
“ronnbris” samt fikonmarmelad
kryddad med lager, den enda pro-
dukt som inte har ndgon ingrediens

fran trakten. Det 4r mycket hand-
arbete i den hir produktionen, sa
den tid d4 bréderna i stort sett
klarade béarplockningen sjélva ar
for lange sen forbi. Rabarbern ér
det enda de har skordat sjélva i ar.
Numera koper de blébir, lingon
och hjortron fran lokala plockare
och svartvinbér frdn Hoglunda.
Ronnbér plockas av grannarna i
byn.

Bengt-Johnny berittar i detta
sammanhang att de har ett gott
stod 1 byborna. De stéller upp och
hjdlper till ndr sa behovs och de ar
goda ambassadorer for verksam-
heten genom att berdtta om fore-
taget eller komma pa besok med
sina géster.

Marknadsforingen inom Jamt-
land, Hérjedalen och Dalarna skots
annars av servicegruppen i Oster-
sund. En lokal grossist ansvarar for
distribution och forséljning. Aven i
Stockholm finns en grossist med
liknande ansvar. De sméskaliga
livsmedelshantverkarna i Jimtland
har ett mycket vilutvecklat nét-
verk. Tack vare detta har broderna
fatt igang forséljning bade i Dan-
mark och i Tyskland. De har ocksé
goda forhoppningar om en etable-
ring 1 London.

Verksamheten pa Ortagard Ost
har vuxit s att det numera &r svért
att klara allt arbete pé tva personer.

Dérfor tar de in extra hjilp under
perioder med hog arbetsbelastning.
I ar har detta varit fallet hela tiden.

Varje manad skickas 3000 flaskor
av den honungssdtade nektarn till
Danmark. Ny produkt for i &r dr de
torkade ronnbédren som ldggs in i
en kapris-lag. De marknadsfors
som “ronnbris” och kan anvédndas
precis som kapris.

Vinéger finns av fyra slag: blabér
svartvinbdr, lingon och hjortron.
Béren blandas med en ekologisk
vitvinsviniger av hog kvalitet som
importeras fran Tyskland. Den
lagras dérefter sex manader pé
ekfat som inkopts begagnade fran
Bordeaux. Vindgrarna fanns med
nir de besokte restaurangmaissan i
Sollentuna i september. Dit kom
ocksa representanter fran Opera-
kéllaren. Sen dess har samtliga
Ortagard Ost- vinigrar funnits pa
deras bord.

Den produkt som gér bést just nu
ar Ostconfituren som utvecklats i
samarbete med gardsmejeristerna i
Jamtland. Den kan beskrivas som
en fast, skivbar marmelad av svart-
vinbér, hjortron eller lingon och
den ska dtas tillsammans med ost.
En av specialiteterna som servera-
des pé kungens 60-arskalas var just
Ostconfituren fran Ovsjo.

Just nu ér vi pd vdg in 1 glogg-
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sdasongen. Julgloggen tillverkas av
blabar och svartvinbir. Rabarber
ar nytt for 1 ar. Gloggen ar visser-
ligen tillrickligt god att dricka
som den dr, men for den som 6n-
skar spetsa drycken en aning fOre-
slar Bengt-Johnny att rabarber-
gloggen blandas med karibisk
rom. Till de andra sorterna tar man
med fordel en god konjak.

Vad som &r genomgaende i alla
produkter fran Ortagérd Ost 4r den
utomordentligt genuina
barsmaken.

- Hur kan ni behalla den genom

tillverkningsprocessen? undrar jag.
- Hemligheten &r att allt kall-
pressas, sidger Bengt-Johnny.

I den hir branschen ér det viktigt
med kreativitet och nya idéer. For
att fa inspiration gor broderna ofta
matresor i Europa, girna till
Frankrike. De ser i dagens ldge
mycket ljust pd framtiden.

- Vi vill inte flytta harifran. Men
om man ska ha jobb hér dd méste
man skapa det at sig sjilv, sdger
Bengt-Johnny.

Runa Westman

Dags for influensa-
vaccination !

Oppet hus 61 vaccination
pa Kilarne HC

611 711 8/11
1311 1611

KL 15.00-16.30

— Vilkomna !

Primarvirden

. Jémtlands!_éins —
MLandstmg I

Vibyter dinafonster
medan du gor nagot roligare.

Just nu bjuder vi pa underhallsfri aluminiumbekladnad!
Erbjudandet géllert o m12 november 2006 och vid kdép av minst
sju stycken dppningsbara fonster, inklusive installation. Till ett

varde av minst 7.000 kr.
Fonster
installatoren

www.fonsterinstallatoren.se

Boka ett kostnadsfritt
hembesdk redan idag:
Jamtland 063-77 87 70
eller 070-312 50 68
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